
Prickelndes  
Aperol Spri tz    €  8,9  
Prosecco, Aperol, Soda, Orangenzeste  
 

Campari  Spri tz    €  12 
Prosecco, Campari , Soda, Orangenzeste  
 

Enzo Spri tz   €  7,9 
Prosecco, Soda, Enziansirup, Orangenzeste  
 

French Kiss             €     12 
Lillet Rosé, Schweppes Russi an Wild Berry  
 

Granta Spri tz    €  8,9  
Prosecco, Preiselbeerlikör, Soda, Zitronenzeste, Minzblätter 
 

Hugo     €  7,9 
Prosecco, Soda, Holunderblütensirup, Minzblätter  
 

Orange  Spri tz    €  12 
Prosecco, Lillet blanc , Organics Black Orange,  Minzblätter 
 

Glas POSTper le –  Brut Rosé    0,1 €  8 
Glas Bründlmayer Brut    0,1 €  9 
Glas Prosecco Le Manzane  Spumante   0,1 €  6 
Glas Taittinger Brut Réserve   0,1 €  16 
 
 

POSTperle –  Brut Rosé  0,75 l    €  60  
Willi Bründlmayer, Langenlois –  Kamptal  
 

Bründlmayer Brut –  Winzersekt   0,75 l   €  65 
Bründlmayer Brut –  Winzersekt   1,5 l  €  130 
 

Blanc de Blancs Große Reserve 2016 –  Winzersekt  0,75 l  €  95  
100% CH  
Michael Malat, Furth bei Göttweig –  Kremstal   
 

Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs  0,75 l              €  55  
Jean -Marc Lafont, Beaujeu –  Burgund  
 

Ferrari Maximum Brut DOC   0,75 l  €  60  
Giulio Ferrari Riserva DOC 2006  0,75 l  €  230  
Cantine Ferrari –  Fratelli Lunelli, Trento –  Trentino  
 

Franciacorta –  Cuvée Prestige Edizione 4 7 DOCG  0,75 l  €  75 
Franciacorta –  Vintage Collection Ex tra Brut DOCG 2019   0,75 l  €  120 
Franciacorta –  Annamaria Clementi Riserva DOCG 2014  0,75 l  €  250 
Ca’ del Bosco, Erbusco –  Franciacorta  
 

Prosecco Spumante Le Manzane –  Pietro di Feletto  0,75 l    €  45 
Conegliano Valdobbiadene DOCG Superiore Spumante Br ut 
 

Taittinger Brut Réserve  0,375 l  €  60  
Taittinger Brut Réserve  0,75 l  €  120  
Taittinger Brut Réserve  1,5 l €  240 
Taittinger Brut Réserve  3 l €  480 
Taittinger Brut Réserve  6 l  €  92 0 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Z utaten in den verschiedenen Getränken!  



Taittinger Brut Millésimé 20 15 0,75 l  €  150 
 

Taittinger Brut Prestige Rosé  0,375 l  €  75 
Taittinger Brut Prestige Rosé  0,75 l  €  140 
Taittinger Brut Prestige Rosé  1,5 l €  280 
Taittinger Brut Prestige Rosé  3 l €  560  
 

Co mtes de Champagne Blanc de Blancs 20 13 0,75 l  €  290 
Comtes de Champagne Blanc de Blancs 20 12 0,75 l  €  290 
Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2008  0,75 l  €  310 
Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2007  0,75 l  €  310 
Comtes de Champagne Blanc de Blancs 20 12 1,5 l €  580 
Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2008  1,5 l €  580 
Comtes d e Champagne Blanc de Blancs 201 3 3 l €  2300  
Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2008  6 l  €  3500  
 

Comtes de Champagne Rosé   2008  0,75 l  €  390 
Comtes de Champagne Rosé   2006  0,75 l  €  390 
Comtes de Champagne Rosé   2006  1,5 l €  780 
 

Billecart-Salmon Brut Reservé  0,75 l  €  120 
Billecart-Salmon Brut Reservé  1,5 l €  220  
Billecart-Salmon Brut Rosé  0,75 l  €  140 
Billecart-Salmon Brut Rosé  1,5 l €  280  
Cuvée Nicolas -Francois Billecart 2007  0,75 l  €  290 
Cuvée Nicolas -Francois Billecart 2006  0,75 l  €  290 
 

Bollinger Special Cuvée  0,75 l  €  130 
Bollinger La Grande Anné 201 5  0,75 l  €  270 
Bollinger La Grande Anné 20 12  0,75 l  €  290 
Bollinger La Grande Anné 20 07  0,75 l  €  290 
Bollinger R.D. 200 8  0,75 l  €  420 
Bollinger R.D. 2007  0,75 l  €  390  
 

Domaine Alexandre Bonnet –  Blanc de Noirs Extra Brut  0,75 l  €  115 
 

Dom Perignon 20 15 0,75 l  €  390 
Dom Perignon 20 13 0,75 l  €  390 
Dom Perignon 20 12 0,75 l  €  390 
Dom Perignon 2008  0,75 l  €  390 
Dom Perignon 2006  0,75 l  €  390 
Dom Perignon 2009  1,5 l €  85 0 
Dom Perignon 2008  1,5 l €  850 
Dom Perignon 2008  3 l €  2900  
 

Dom Perignon Rosé 2006  0,75 l  €  580 
Dom Perignon Rosé 2004  0,75 l  €  580 
Dom Perignon Rosé 2003  0,75 l  €  580 
Dom Perignon Rosé 2006  1,5 l €  1300  
Dom Perignon  Rosé 2005  1,5 l €  1300 
 

Laurent-Perrier Brut 0,75 l  €  130 
Laurent-Perrier Cuvée Rosé  0,75 l  €  180 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



Perrier Jouët Brut  0,75 l  €  125 
Perrier Jouët Rosé  0,75 l  €  160 
Perrier Jou ët Belle Epoque 20 14 0,75 l  €  30 0 
Perrier Jou ët Belle Epoque 200 7 0,75 l  €  28 0 
 

Pol Roger Brut Réserve  0,75 l  €  120 
Pol Roger Cuvée Sir Winston Churchill 2015  0,75 l  €  420  
 

Roederer Collection N° 243  0,75 l  €  130 
Roederer Cristal Brut 2014  0,75 l  €  430  
Roederer Cristal Brut 2012  0,75 l  €  430  
Roederer Cristal Brut 2009  0,75 l  €  390  
Roederer Cristal Brut 2007  0,75 l  €  390  
 

Qualitätswein e glasweise  1/8 lt 
 

202 4   POST ello –  Grüner Veltliner    €   6,5  
               Fritz Wienin ger,  Stammersdorf –  Wien 
 

20 22   POSTpleasure white –  Chardonnay    €    8,5 
               Erwin Sabathi, Leutschach –  Südsteiermark  
 

20 23   Grüner Veltliner Smaragd  Ried Zornberg  –  Wachau DAC  €   10  
              Johann Donabaum, Spitz an der Donau  –  Wachau 
 

202 4   Gamlitzer Sauvign on Blanc –  Ortswein   €   8  
            Familienweingut Sattlerhof, Gamlitz –  Südsteiermark  
 

202 4   Lugana DOC    €    7  
              Fausto Bulgarini, Pozzolengo  –  Venetien  

 
 
202 4 Ros alie –  Zweigelt Rosé     €   7  
 Bernhard Ott, Feuersbrunn –  Wagram 

 
 
20 23   POST  Cuvée     €    7  
               Cuvée aus BF, ZW  
               Albert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland  
 

20 21   POSTpleasure red     €   10  
              Cuvée aus ME, ZW, BF, CS, SL  
              Alb ert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland  
 

202 4   Blauer Zweigelt Alte Reben    €   7,5 
              Paul Achs, Gols –  Neusiedlersee  
 

20 23   Lucente  –  Toscana  IGT    €   10  
             Cuvée aus ME, SG  
             Tenuta Luce , Montalcino –  Tosk ana 
 
 

 
Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



Kleinflaschen 0,375 lt  
 
 
202 3 Grüner Veltliner Ried Lamm  –  Kamptal DAC Reserve    €  50  
 Michael Moosbrugger, Schloss Gobelsburg –  Kamptal 
  

202 3 Grüner Veltliner Smaragd Honivogl –  Wachau DAC    €  95 
 Franz Hirtzberger, Spitz an der Donau –  Wachau  
 

2023  Riesling Ried Loibenberg –  Wachau DAC    €  65  
 F.X. Pichler, Oberloiben –  Wachau  
 

202 3 Riesling Smaragd Ried Offenberg –  Wachau DAC    €  45 
 Johann Donabaum, Spitz an der Donau –  Wachau  
 

202 2 Sauvignon Blanc Ried Pössnitzberg –  G STK     €  45  

 Erwin Sabathi, Leutschach –  Südsteiermark  
 

2019 Chardonnay Grand Select     €  60  
 Fritz Wieninger, Stammersdorf –  Wien   
 

2023  Chablis 1er Cru Fourcha ume   €  40  
 Domaine du Colombier, Chablis –  Burgund  
 
 
 

2021 Blauer Zweigelt –  Schwarz Rot    €  55 
 Johann Schwarz, Andau –  Neusiedlersee  
 

2019 Bela Rex     €  45 
 Cuvée aus CS, ME  
 Albert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland 
 

2019 Opus Eximium N° 32      €  35 
 Cuvée aus BF, SL, ZW  
 Albert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland 
 

2018 Amarone della Valpolicella Classico    €  70 
 Agricola Allegrini, Fumane di Valpolicella –  Venetien  
 

2019 Barolo DOCG    €  60  
 Paolo Scavino, Castiglione Falletto –  Piemont 
 

20 20  Sassicaia DOC    €  150 
 Cuvée aus CS, CF  

 Tenuta San Guido, Bolgheri –  Toskana  
 

2016 Tinata –  Toscana IGT    €  75 
 Cuvée aus SY, GR  
 Monteverro Srl Società Agricola, Capalbio –  Toskana  
 

202 1 Château Haut Marbuzet    €  60  
 Grand Vin de Bordeaux, S t. Estéphe –  Bordeaux  
 

2018 Château Talbot    €  85  
 4ème Grand Cru Classé, Saint Julien –  Bordeaux  
 
 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



Weißweine  Österreich  0,75 l  
 

202 4 POSTell o –  Grüner Veltliner     €  39  
 Fritz Wieninger, Stammersdorf –  Wien 
 

20 23 Grüner Veltliner Alte Reben –  Kamptal DAC Reserve    €  65 
 Willi Bründlmayer, Langenlois –  Kamptal 
 

202 4 Grüner Veltliner Fass 4    €  48 
 Bernhard Ott, Feuersbrunn –  Wagram 
 

202 4 Grüner Veltliner Federspiel Ried Peunt –  Wachau DAC   €  46 
 Johann Donabaum, Spitz an der Donau  –  Wachau  
 

202 3 Grüner Vel tliner Federspiel Treu –  Wachau DAC   €  58 
 Weinhofmeisterei Hirtzberger, Wösendorf  –  Wachau  
 

20 22 Grüner Veltliner Ried Grub  –  Kamptal D AC Reserve   €  90 
 Michael Moosbrugger, Schloss Gobelsburg –  Kamptal 
 

202 4 Grüner Veltliner Loibner Ried Klostersatz –  Wachau DAC  €  65  
 F.X. Pichler, Oberloiben –  Wachau  
 

20 24 Grüner Veltliner Smaragd Honivogl  –  Wachau DAC   €  190 
 Franz Hirtzberger, Spit z an der Donau –  Wachau  
 

202 2 Grüner Veltliner Smaragd Ried Kollmütz –  Wachau DAC  €  125 
 Weinhofmeisterei Hirtzberger, Wösendorf –  Wachau  
 

20 23 Grüner Veltliner Smaragd Ried Loibenberg  –  Wachau DAC  €  95  
 Emmerich Knoll, Unterloiben –  Wachau  
 

20 24 Grüner Ve ltliner Smaragd Ried Spitzer Point –  Wachau DAC  €  85 
 Johann Donabaum, Spitz an der Donau –  Wachau  
 

202 3 Grüner Veltliner Smaragd Ried Steinertal –  Wachau DAC  €  90  
 Leo Alzinger, Unterloiben –  Wachau  
 

20 23 Grüner Veltliner Smaragd Ried Zornberg  –  Wachau D AC  €  60  
 Johann Donabaum, Spitz an der Donau –  Wachau  
 

202 4 Riesling Federspiel Steinterrassen  –  Wachau DAC   €  65 
 Franz Hirtzberger, Spitz an der Donau –  Wachau  
 

2023  Riesling Loibner Ried Steinertal –  Wachau DAC   €  130 
 F.X. Pichler, Oberloiben –  Wachau 
 

202 2 Riesling Ried Steinmassel  - Kamptal DAC     €  55  
 Willi Bründlmayer, Langenlois –  Kamptal 
 

2022  Riesling Smaragd Ried Offenberg –  Wachau DAC   €  85  

 Johann Donabaum, Spitz an der Donau –  Wachau  
 

20 24 Riesling Smaragd Ried Singerriedel  –  Wachau DA C   €  210 
 Franz Hirtzberger, Spitz an der Donau –  Wachau  
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



202 3 Gamlitzer Sauvignon Blanc –  Ortswein    €  48 
 Familienweingut Sattlerhof, Gamli tz –  Südsteiermark  
 

2023  Leutschacher Sauvignon Blanc –  Ortswein    €  45 
 Erwin Sabathi, Leutschach –  Südsteiermark  
 

2021 Sauvignon Blanc Ried Pfarrweingarten –  G STK     €  70 
 Familienweingut Sattlerhof, Gamlitz –  Südsteiermark  
 

20 22 Sauvignon Blanc Ried  Pössnitzberg –  G STK     €  90  
 Erwin Sabathi, Leutschach –  Südsteiermark  
 

2016 Sauvignon Blanc Ried Pössnitzberger Kapelle –  G STK  €  170 
 Erwin Sabathi, Leutschach - Südsteiermark  
 

2017 Sauvignon Blanc Ried Zieregg - G STK    €  105 
 Armin Tement, Berghau sen –  Südsteiermark  
 

20 22 POST pleasure white –  Chardonnay     €  51 
 Erwin Sabathi, Leutschach –  Südsteiermark   
 

20 21 Chardonnay Darscho   €  95 
 Heinz Velich, Apetlon –  Neusiedlersee  
 

20 21 Chardonnay Grand Select    €  120 
 Fritz Wieninger, Stammersdorf –  Wien 
 

20 23 Chardonnay Ried Steinriegel     €  65 
 Albert Gesellmann, Deutschkreuz –  Mittelburgenland 
 

2022  Chardonnay Salzlacke   €  45 
 Heinz Velich, Apetlon - Neusiedlersee  
 

202 2 Weißburgunder Ried Altenberg –  Carnuntum DAC      €  45 
 Franz und Christine Netzl, Göttlesbrunn –  Carnuntum 
 

20 23 Weißburgunder Ried Jägerberg  –  1 STK     €  55  
 Erwin Sabathi, Leutschach  –  Südsteiermark  
 

202 4 Weißburgunder Smaragd   €  120 
 Franz Hirtzberger, Spitz an der Donau –  Wachau  
 

20 21 Grauburgunder Ried Neusetzberg –  Vulkanland Steiermark DAC  €  65 
 Stefan Krispel, Hof bei Straden –  Vulkanland  
 

202 3 Casanova Solaris   €  45 
 Familie Flür, Tarrenz –  Tiroler Oberland  
 

2023  Gelber Muskateller Ried Krepskogel –  1 STK    €  55  
 Erwin Sabathi, Leutschach –  Südsteiermark  
 

202 2 Gemischter Satz DAC –  Nussberg Ried Ulm     €  60 
 Fritz Wieninger, Stammersdorf –  Wien  
 

202 3 Roter Veltliner Ried Berg Eisenhut     €  45  

 Toni Söllner, Gösing –  Wagram  
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



Weißweine Deutschland, Italien  
und Frankreich  0,75 l  

 

202 3 Riesling Alte Reben   €  60  
 Van Volxem, Wiltingen -Saar –  Mosel 
 

2017 Riesling Hochheimer Hölle   €  120 
 Gunter Künstler, Hochheim am Main –  Rheingau  
 

202 4 Lugana DOC   €  42 
 Fausto Bulgarini, Pozzolengo  –  Venetien  
 

202 4 Lugana DOC Vigneto Massoni   €  48  
 S. Cristina, San Benedetto di Lugana –  Venetien  
 

202 4 Pinot Grigio DOC   €  42 
 Kellerei Terlan –  Südtirol  
  

202 3 Ribolla Gialla L’Adelchi  –  Collio DOC   €  60  
 Venica & Venica, Dolegna del Collio  –  Venetien  
 

202 4 Sauvignon Blanc Winkl  –  Südtirol Terlaner DOC   €  57 
 Kellerei Terlan –  Südtirol 
 

202 4 Terlaner Cuvée DOC   €  48 
 Cuvée aus WB, CH, SB  
 Kellerei Terlan –  Südtirol  
  

202 3 Chablis –  1er Cru Fourchaume   €  80  
 Domaine de Colombier, Chablis –  Burgund  
 
 
 
 

Rosè weine  0,75 l  
 
 

202 4 «Der Elefant im Porzellanladen» - Blaufränkisch Rosé   €  60  
 Pia Strehn, Deutschkreutz –  Mittelburgenland 
 

202 4 Rosalie –  Zweigelt Rosé    €  42 
 Bernhard Ott, Feuersbrunn –  Wagram  
 

202 4 Scalabrone Rosato  –  Bolgheri DOC   €  46 
 Cuvée aus CS, ME  
 Tenuta Guado al Tasso, Marchesi Piero Antinori, Bolgheri –  Toscana  
 

2024  Lady a Rosé Méditérranée Sélection La Coste   €  45
 Château La Coste, Le Puy -Sainte -Réparade –  Provence  
 
 
 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



Rotweine Österreich 0,75 l  
 
 

202 3 Blauer Zweigelt Alte Reben    €  45 
 Paul Achs, Gols –  Neusiedlersee  
 

20 20 The  Zweigelt  Ried Prädium    €  55 
 Erich Scheiblhofer, Andau –  Neusiedlersee  
 

202 1 Blaufränkisch Ried Dürrau   €  60  
 Paul und Michael Kerschbaum, Horitschon –  Mittelburgenland  
 

20 21  Blaufränkisch Ried Goldberg Reserve   €  70 
 Silvia Heinrich, Deutschkreutz –  Mittelburgenland 
 

20 21 Merlot Schützner Stein    €  60  
 Georg Prieler, Schützen am Gebirge –  Leithaberg  
 

202 1 Pinot Noir Alte Reben    €  85 
 Familienweingut Sattlerhof, Gamlitz - Südsteiermark  
 

20 22 Syrah    €  70 
 Albert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland 
 

20 22 The Cabernet Sauvignon   €  60  
 Erich Scheiblhofer, Andau - Neusiedlersee  
 

20 23 POST Cuvée    €  42  
 Cuvée au s BF, ZW  
 Albert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland  
 

20 21 POST pleasure red     €  60  
 Cuvée aus ME,  ZW,  BF , CS, SL   
 Albert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland   
 

20 21 Bela Rex     €  95 
 Cuvée aus CS, ME  
 Albert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland 
 

202 2 Big John Reseve   €  45 
 Cuvée aus ZW, CS, PN  
 Johann Scheiblhofer, Andau –  Neusiedlersee  
 

2021 Big Mountain  €  60  
 Cuvée aus CS, ME, SY  
 Erich Scheiblhofer, Andau –  Neusiedlersee  
 

20 21 Impresario   €  80  
 Cuvée aus BF, ZW, ME  
 Paul Kerschbaum, Horitschon –  Mittelburgenland 
 

2019 Opus Eximium N° 3 2    €  60  
 Cuvée aus BF, SL, ZW  
 Albert Gesellmann, Deutschkreutz –  Mittelburgenland 
 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



2019 Praittenbrunn  €  120 
 Cuvée aus CS, ME  
 Erich Scheiblhofer & Florian Gayer, Andau/Breitenbrunn –  Neusiedlersee/Hügelland  
 

20 20  Rosenberg  - Carnuntum DAC   €  85  
 Cuvée aus ZW, ME, BF  
 Gerhard Markowitsch, Göttlesbrunn –  Carnuntum 
 

2019 Rosso e  Nero   €  60  
 Cuvée aus ZW, ME, CS, SY  
 René Pöckl, Mönchhof –  Neusiedlersee  
 

202 1 The Peak of Glory   €  55  
 Cuvée aus ZW, ME, CS  
 Erich Scheiblhofer, Andau –  Neusiedlersee  
 

Rotweine Italien und  Frankreich 0,75 l  
 

2019 Amarone della Valpolicella Classico DOC   €  145 
 Agricola Allegrini, Fumane di Valpolicella - Venetien  
 

20 21 Barbera  d’Alba Superiore DOC   €  60  
 Giorgio Scarzello & Figli, Barolo –  Piemont 
 

2019 Barolo DOCG   €  120 
 Paolo Scavino, Castiglione Falletto –  Piemont 
 

2019 Brunello di Montalcino DOCG   €  95 
 S.r.l. Agricola Altesino –  Montalcino 
 

2023  Il Bruciato –  Bolgheri DOC   €  65  
 Cuvée aus CS, ME, SY, CF, PV  
 Tenuta Guado al Tasso –  Marchesi Piero Antinori, Livorno  
 

20 22 Le Serre Nuove dell’Ornellaia  –  Bolgheri DOC   €  130 
 Cuvée aus ME, CS, CF, PV  
 Tenuta dell’Ornellaia, Bolgheri  –  Toskana  
 

20 22 Lucente  –  Toscana IGT   €  57 
 Cuvée aus ME, SG  
 Tenuta Luce, Montalcino –  Toskana  
 

20 20 Ripassa della Valpolicella Superiore DOC   €  58 
 Alberto Zenato, San Benedetto di Lugana  –  Venetien  
 

20 21 Terra di Monteverro  - Toscana IGT   €  95 
 Cuvée aus CS, CF, ME, PV  
 Monteverro Srl Societá Agricola, Capalbio  –  Toskana  
 

2018 Château Canon La Gaffeliére    €  180 
 Premier Grand Cru Classé (B)  –  Saint-Émilion / Bordeaux  
 

20 21 Château Haut Marbuzet   €  120 
 Cru Bourgeois Exceptionnel  –  Saint-Estêphe  / Bordeaux  
 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



Bier  
 
 

Stiegl Goldbräu  0,2  l €  3,5 
Stiegl Goldbräu  0,3 l  €  4,9 
Stiegl Goldbräu  0,4 l €  6,3 
 

Stiegl Weisse naturtrüb  0,3 l €  5 
 

Radler süß oder sauer  0,2  l €  3,5 
Radler süß od er sauer  0,3 l €  4,9 
Radler süß oder sauer  0,4 l €  6,3 
 

Stiegl Columbus 1492 Pale Ale  0,33  l €  5,5 
 

Stiegl Wildshuter BIO Perlage –  Brut de Biére  0,75 l  €  39 
 

Stiegl 0,0%  alkoholfrei 0,33  l €  4 
Franziskaner alkoholfrei  0,33  l €  4,5 

 

 
Heißgetränke  

 
 

Lavazza Espresso   €  3,8 
Lavazza Espresso groß   €  6,9 
 

Tasse Lavazza Café   €  4,2 
Lavazza Cappuccino   €  4,5 
 

Latte Macchiato   €  5,2  
 
Affogato –  Lavazza Espres so mit 1 Kugel Vanilleeis   €  5,8 
 

Portion Tee   €  5,5 
 

Heiße Schokolade   €  5,5  
 

Glühwein  €  6 
Jagatee    €  7 
Irish Coffee   €  15 
 
 

 
 
 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



Alkoholfreie Getränke  
 
 

Aperol Spri tz alkoholfrei     €  7     
Orangensirup, Soda, Schweppes Tonic, Orangenscheibe  
 

Hugo alkoholfrei     €    5 
Soda, Holunderblütensirup, Minze  
 

Römerquelle Mineralwasser  prickelnd , mild, still 0,33  l €  3,9 
Römerquelle Mineralwasser  prickelnd , mild, still 0,75  l €  7,5 
 

Granderwasser  0,75  l €  3,5 
 

Fanta, Sprite, Coca Cola, Spezi  0,2 5 l €  4,2 
Almdudler Flasche  0,35 l  €  5 
C oca Cola , Co ke  Zero Flasche  0,33 l €  5 
 

Rauch Fruchtsäfte;  
Apfel  0,2 5 l €  5 
Orange, Johannisbeere, Multivitamin, Tomate Flasche  0,2  l €  5 
Eistee Pfirsich Flasche  0,33 l  €  5 
Apfel-, Johannisbeer -, Orangensaft gespritzt  0,4 l  €  6 
 

Midi’s BIO-Limonaden;  
Holunder, Ingwer, Zitrone  Flasche  0,33 l  €  5 
 

Kohl –  Gourmet-Bergapfelsaft ; Pinova oder Rouge  0,2  l €  6 
 

Manufaktur Jörg Geiger; PriSecco Rosé - Apfel-Rose -Minze  0,2  l €  9 
 

Sanbitter Soda  0,2  l €  5,5 
 
Schweppes Tonic Water,  Bitter Lemon, 
Schweppes Ginger Ale , Russian Wild Berry  0,2  l €  5 
Fe ntimans Tonic Water  0,2 l  €  6 
Fever -Tree Mediterranean Tonic  Water  0,2 l  €  7 
Thomas Henry Tonic Water , Ginger Beer  0,2  l €  6 
 

Organics Black Orange by Red Bull   0,2 5 l €  6 
Red Bull   0,25  l €  6 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  



Spirituosen  
 

Martini bianco 4 cl  €  5 
Lillet Blanc  / Lillet Rosé  4 cl  €  6 
Taylor’s Port –  Late Bottled Vintage 201 9 5 cl €  8 
Campari   4 cl  €  7 
Averna   4 cl  €  7 
Ramazzotti 4 cl  €  7 
Jägermeister  2 cl  €  4 
Fernet Branca  / Branca Menta 2 cl  €  4 
 

Haselnussgeist „Hotel Post Edition“  2 cl  €  7 
Obstler „Hotel Post Edition“  2 cl  €  7 
Vogelbeere  „Hotel Post Edition“  2 cl  €  11 
Karotte –  Reisetbauer  2 cl  €  9 
Marillenbrand –  Reis etbauer 2 cl  €  9 
Roter Williamsbrand –  Reis etbauer 2 cl  €  9 
Williamsbrand –  Reisetbauer  2 cl  €  9 
Willi mit Birne –  Freihof 2 cl  €  4 
Tequila Clase Azul Reposado   2 cl  €   15  
 

Grappa di Moscato „Po di Poli“  2 cl  €  8 
Grappa Riserva Carlo Bocchino “Bocchino”  2 cl  €  18 
Grappa Sassicaia, „Po di Poli“  2 cl  €  15 
Grappa Tre Soli Tre „Berta“  2 cl  €  15 
Cognac Camus  V.S.O.P.  Borderies  4 cl  €  12 
Cognac Remy Martin X.O.  4 cl  €  35 
 

Absolut Vodka   4 cl  €  10 
Belvedere Vodka   4 cl  €  15 
Roter Vodka   4 cl  €  9 
 

ISCHGL Gin 4 cl  €  13 
Blue Gin –  Austrian Vintage Gin  4 cl  €  12 
Hendrick’s Gin  4 cl  €  15 
Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin     4 cl   €  19 
 

Bacardi  blanco Rum  4 cl  €  10 
Diplomatico Reserva Exclusiva 12y    4 cl   €  12 
Havana Club Rum 7 y  4 cl  €  12 
Opthimus Rum 25 Años  4 cl  €  26  
 

Ballantines Scotch  4 c l €  10 
Four Roses  Bourbon  4 cl  €  10 
Jameson  Irish Whiskey  4 cl  €  10 
Talisker malt Skye  4 cl  €  16 
Oban malt 14 y 4 cl  €  19 
Lagavulin malt 16 y 4 cl  €  19 
 

Bailey’s  Irish Cream  4 cl  €  6 
Amaretto Disaronno 4 cl  €  6 
 

Unsere geschulten Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten in den verschiedenen Getränken!  


